Rabka-Zdréj: Ustugi zywieniowe dlaSlaskiego Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowego w Rabe-Zdroju
Numer ogtoszenia: 311659 - 2011; 'data zamieszczeria.11.2011
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - ustugi

Zamieszczanie ogtoszeniabowizkowe.Ogtoszenie dotyczyzamoéwienia publicznego.

SEKCJA |: ZAMAWIAJ ACY
I. 1) NAZWA | ADRES: Slaskie Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowe im. ddafna Szebesty , ul. Dietla 5, 34-700 Rabka-Zdréj, w
matopolskie, tel. 018 2677469, faks 018 2677469.

Adres strony internetowej zamawiaacego:www.scru.pl

1. 2) RODZAJ ZAMAWIAJ ACEGO: Samodzielny publiczny zaktad opieki zdrowotne;j.

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
1.1) OKRE SLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
11.1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiagego: Ustugi zywieniowe dlaSlaskiego Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowego w
Rabce-Zdroju.
11.1.2) Rodzaj zamo6wienia:ustugi.
11.1.3) Okreslenie przedmiotu oraz wielkdci lub zakresu zaméwienia:3. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA 3.1. Przedmiotem zéwienia jest
Uslugi zywieniowe dlaSlaskiego Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowego w &aBdroju. Wspdlny Stownik Zaméwie 55300000-3 - Ustugi
restauracyjne i dotyaze podawania positkéw Ustugywieniowe dlaSlaskiego Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowego w &aEdroju: catodzienne
wyzywienie: 1.a. pacjentéw w wieku od 3 do 7 lat, hacjentéw w wieku od 8 do 18 lat, 2. pacjentéwodéych przebywagych na turnusach
uzdrowiskowego leczenia szpitalnego i sanatoryjn@gpacjentéw dorostych przebyweych na turnusach na stacjonarnym Oddziale Rekted)ili
Ogdlnoustrojowej, 4. przygotowywanie positkow regetyjnych dla pracownikdw, wykonywane w pomiesnizeh Zamawiajcego udosipnionych
Wykonawcy z wyposaeniem kuchennym na podstawie umowy najmu i daiey wraz z obowizkiem przegcia na zasadach art. 231 Kodeksu pracy 15
bylych pracownikéw Zamawiagego (zatrudnianych przez aktualnego wykongwZamawiagcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych. 3.2.
Zamawiajicy nie dopuszcza sktadania ofert@dowych. Oferty nie zawierage petnego zakresu przedmiotu zaméwienia zasidrzucone. 3.3. Miejsce
realizacji:Slaskie Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowe im. ddafna Szebesty w Rabce-Zdroju, 34-700 Rabka-Zdkdpietla 5, Polska. 3.4.
Kompleksowezywienie pacjentéw obejmuje: a) Spatizanie positkéw w iléciach wynikajcych z dziennych stanéw pacjentéw. b) Wydawaniétipgng na
stotéwkach. c) Szacunkowa wielidozaméwienia wynosi 53 000 osobodni oraz 300 positk&generacyjnych i obejmuje calodziennezywyienie
pacjentéw: 1.a. pacjentéw w wieku od 3 do 7 1ai009 , 1.b. pacjentéw w wieku od 8 do 18 lat - 80 @sobodni, 2. pacjentéw dorostych przebywggh na
turnusach uzdrowiskowego leczenia szpitalnegoasamyjnego - 7 500 osobodni, 3. pacjentéw dorostydebywajcych na turnusach na stacjonarnym
Oddziale Rehabilitacji Ogdlnoustrojowej - 6 500 losdni, 4. przygotowywanie positkéw regeneracyjngdd pracownikdw - 300 positkéw. W zakresie
punktéw 1.a. i 1.b.zywienie dzieci) Wykonawcaddzie wydawat 5 positkdw, natomiast w zakresie pank® i 3 ¢ywienie os6b dorostych) - Wykonawca
bedzie wydawat 3 positki z zachowaniem postanawpenktu 3.8 i 3.22. W zakresie punktu 4. - 1 pdséeiennie. 3.5. Positki regeneracyjne dla
pracownikéw Zamawiaego: 300 sztuk. 3.6. Wywienie uczestnikéw kolonii, zielonych szkét, infygrup zorganizowanych lub innych oséb wg osobnego
rozliczenia. 3.7. Obligatoryjna wasibsurowcow tytych do sporadzania positkéw dla jednego pacjenta wgci jednego dnia ma byiie mniejsza i
réwnowarté¢ 45% stawki jednego osobodnia liczonej wedtug jejteéci netto. 3.8. Podstando sporzdzania positkéw dla pacjentovedn: 1) Wykaz
dziennych wartéci odzywczych racji pokarmowych dla pacjentéw w wiekua.lpacjentéw w wieku od 3 do 7 lat - 1 700 kcalest, 51 g. biatka, 55-60 g.
tluszczy, 238 g. wglowodandéw, 1.b. pacjentéw w wieku od 8 do 18 [2t750 kcal, to jest, 90 g. bialka, 95 g. tlusz&E5 g. wglowodandéw, 2. pacjentéw
dorostych przebywagych na turnusach uzdrowiskowego leczenia szpigalnsanatoryjnego - 2 236 kcal, to jest, 71 gikhia71-76 g. tluszczy, 305 g
weglowodanéw, 3. pacjentdéw dorostych przebyaegh na turnusach na stacjonarnym Oddziale RekadjiliDgolnoustrojowej - 2 350 keal, to jest, 75 g.
biatka, 75-80 g. tluszczy, 320 gzglowodandéw. 2) Rozpogzizenie Rady Ministrow z dnia 28.05.1996 r. w speapriofilaktycznych positkéw i napojéw (Dz.
U. Nr 60 poz. 279) oraz Zardzenie Wewatrzne nr 29 Dyrektora GORD z dnia 12 lipca 200&gqdnie z ktérymi cieply positek profilaktycznyadlednego
pracownika Dziatu Obstugi Gospodarczej powinien iza& nie mniej nk 1 000 kalorii. Obligatoryjna war§é surowcow uytych do sporgdzania positkow
dla jednego positku profilaktycznego machyie mniejsza 1i45% stawki jednego positku liczonego wedtug jegoteéci netto. 3) Zalecane normy pochadz
z: Gawecki J., Zywienie czlowieka zdrowego i chorego, Warszawa 20@@ V7, Podstawy naukowgywienia w szpitalach, Warszawa 2001. 4) Diety
stosowane przez Zamawiaggo, za wyjtkiem diety podstawowej,gola ustalane przez lekarzy Zamawizégo dziatajcych w porozumieniu z Dietetykiem
Wykonawcy indywidualnie dla kalego pacjenta. Do diet stosowanych przez Zamaedgp, za wyjtkiem diety podstawowej, Zamawiay maze wymagé
dodatku wody mineralnej w wysoka ustalanej przez lekarzy Zamawieggo. Wykaz diet stosowanych przez Zamaweigo: a) Dieta podstawowa. b)
Dieta lekkostrawna. c) Dieta niskokaloryczna (odizapca). d) Dieta cukrzycowa. e) Dieta bezglutenow®iéta niskocholesterolowa. g) Indywidualne
diety wg wskaza lekarzy. 3.9. Zamawiagy dopuszcza odplatrieviadczenie ustug przez Wykonagvoa rzecz pracownikdw, §oi Zamawiajcego. 3.10.
Zamawiajicy dopuszcza odptatrgviadczenie ustug dla oséb trzecich (innychwymienione w pkt. 3.9) po uzyskaniu przez Wykonawisemnej zgody
Zamawiajicego. 3.118wiadczenie ustug, o ktérych mowa w ust. 3.9 | hikdmaze zaki6cé harmonogramuywienia ldacego przedmiotem niniejszego
postpowania. 3.12. Wykonawca przygotowytMagdzie positki z produktéw wtasnych a Zamaw@j bedzie miat prawo kontroli czy produkty
wykorzystywane przez Wykonawodpowiadaj potrzebonmzywienia Zamawiajcego. Zamawiagy ma prawo kontroli pomieszazeterminéw wanosci
produktéw oraz technologii przygotowywania positkprzez Wykonawe 3.13. Wszelkie positki powinny byprzygotowywane zgodnie z obawijacymi
normami i przepisami prawa oraz wesmznymi przepisami Zamawigego, ze szczeg6lnym uwzgdhieniem System Analizy Zagren i Krytycznych
Punktéw - HCCP, wraz z oboyziujacymi normamizywieniowymi w tym zakresie. 3.14. Wykonawca zobgreiny lzdzie do przedstawienia
Zamawiajcemu jadtospisu obowzujacego przez 7 kolejnych dni - najjsdej na 3 dni robocze przed terminem obamyivania jadtospisu. Jadtospigdzie
podlegat kontroli ze strony Zamawiaggo a Wykonawgzobowazuje s¢ do przedstawienia Zamawiagmu jadtospiséw zawiergjych poza nazwami
positkéw ich wartéci odzywcze okrélajace ilos¢ kalorii, biatka, ttuszczy, wglowodanéw w sktadnikach produktéywnosciowych. 3.15. Wykonawca w
uzasadnionych przypadkach zobaxény kzdzie na wniosek Zamawigjego do natychmiastowej zmiany zakwestionowanediogaisu. 3.16. Wykonawca
wyjatkowo i tylko w uzasadnionych przypadkaajfubie mogt dokonazmian w jadtospisie pod warunkied® nie spowoduje to zmiany watd odzywczej
ani kalorycznej positku. 3.17. Przygotowane przegk@hawe positki wydawane &da na stotdwkach W2, W3 oraz §jezaistnieje taka konieczgé,
pacjentom przebywagym w izolatkach oddzialowych i na Oddziale Rehdi|i Og6Inoustrojowej. 3.18. Przy wydawaniu pkéiv Wykonawca zapewni
obstug; kelnerslg, transport positkéw z kuchni W3 na stotéyW/2 i Oddziat Il b, oraz, i zaistnieje taka koniecz®6é, pacjentom przebywagym w
izolatkach oddziatowych i na Oddziale Rehabilit&@géInoustrojowej, zgodnie z wymogami sanitarnadepiiologicznymi zapewniag wiasciwa
temperatug positkdw przy pomocyrodkéw transportu przystosowanych do przewozu kosit Wykonawca zobowzuje s¢ wydzielic na stotéwkach
oznakowane stoliki, do ktérychetly donoszone diety dla pacjentéw, natomiast Zamauwyaprzyjmuje na siebie obowdek pisemnego przygotowania list z
wykazem pacjentéw podlegajych okrélonej diecie. Na podstawie raportéw dziennych sgiranych przez Piggniarki Oddzialowe Zamawiagego listy z
wykazem pacjentéw przygotowywatdizie Zamawiajcy, w co najmniej dwdch kopiach, jednej dla Wykorgwijednej Zamawiagcego. 3.19. Zamawianie
positkéw odbywa si¢ bedzie na podstawie pisemnych zléseystawianych przez Zamawigego, gdzie podanybzie oddzial, rodzaj positku, liczba
pacjentéw i rodzaj diet. Zleceniada sktadane Wykonawcy do godziny 1200 dnia poprzegni®/ pojedynczych przypadkach (w sytuacji podykioej
stanem chorobowym pacjenta) Zamawdgjzastrzega sobie prawo zmiany zaméwienia do ggd00 dnia, w ktérym obowzuje dieta. 3.20. Harmonogram
wydawania positkéw dla dzieci: L.p. Rodzaj posi&odzina 1Sniadanie 7:30 2 Drugigniadanie Otrzymywane prajiadaniu 3 Obiad 13:30 4
Podwieczorek Otrzymywane przy obiedzie 5 Kolacj880& Positek nocny Wydawany przy kolacji wg pobr#21. Harmonogram wydawania positkéw dla
dorostych: L.p. Rodzaj positku GodzinaStiadanie 7:30 2 Obiad 12:45 3 Kolacja 18:00 3.22i#ypadkach uzasadnionych, Zamawdgjustali porcje
zwigkszone do 50% kalorii déniadania i _ lub kolacji dla pacjentéw wskazanyé@emnie przez Piegniarki Oddzialowe Zamawiggego. Ewidencja Ruchu
Chorych Zamawiajcego przekae Wykonawcy list 0s6b wymagaicych dodatkowegaywienia nie péniej niz do godziny 800 dnia poprzedniego.
Dodatkowe wyywienie wliczane s w kosztysniadania i _ lub kolacji oraz nie podngszny osobodnia. Porcje akiszone o 50% kalorii déniadania i, lub
kolacji dla pacjentéw magodnost si¢ tylko do 35% catkowitej iléci osobodni bdacej przedmiotem zaméwienia. 1) W zaiesci od zapotrzebowania,
Wykonawca zobowgzany jest do przygotowania tzw. suchego prowiantppstaci kanapek, owocow, ciastek lubzdt@wek oraz sokéw i _ lub wody
mineralnej. Suchy prowiant spadzany jest dla dzieci, ktére w ramach pobytu w adkie Zamawiacego wyjedzaja na wycieczki. Suchy prowiant wlicza
sie w koszt osobodnia. 2) W ramach osobodnia, dwa wamyku, to jest na DzieDziecka oraz w DzieSwictego Mikotaja, Wykonawca przygotuje dla
dzieci przebywajcych w tym czasie w zaktadzie Zamawi@ggo upominki, ktorych rodzaj i wielké kazdorazowo ustalanegba z Zamawiajcym. 3.23.
Wykonawca zapewni (z zasteaniem postanowiepkt. 3.29 ) niezédne do spaywania positkOw naczynia stolowe i s¢te oraz maszyny i ugdzenia
niezlydne do realizacji przedmiotu zaméwienia i na wiakogzt ldzie je uzupetniat. 3.24. Wykonawca zapewni we nyas zakresie odpowiednie mycie i
dezynfekcp naczy: stotowych i kuchennych zgodnie z zasadami i pszapi sanitarnymi i mikrobiologicznymi okdlenymi w aktualnych przepisach
sanitarnych z wykorzystaniem spiaz orazsrodkdw myjcych i dezynfekujcych dopuszczonych do stosowaniaywieniu szpitalnym przez PHZ i Instytut
Matki i Dziecka. 3.25. Wykonawca zobawany jest do zagospodarowania we wiasnym zakretpiaddw pokonsumpcyjnych zgodnie z obgujacymi
przepisami. 3.26. Do realizacji niniejszego zamdiaaNykonawca zobowrany jest do zawarcia umowy Najmu i dzewy, ktrej wzor stanowi zadznik
nr 5 do SIWZ. Wykazy przeznaczonych do wyoé pomieszcaekuchni, magazynéurywnosciowych i pomieszczebiurowych wraz z powierzchani
stanowi, zahcznik nr 8 i 9 do SIWZ. Stawka migsznego czynszu najmu = 4,00 zt_m2 + VAT. Mégegny czynsz dzieawy = 500 zt. + VAT. 3.27. Na
Wykonawcy spoczywa obowdek przeprowadzania prébodowiskowych (pobierania wymazoéw sgiz kuchennego drodkéw transportu




wykorzystywanych w procesie produkcji positkéw) evrhinie i zakresie odpowiadaym odpowiednim przepisom oraz przedstawienia wiwikych bada
nazadanie Zamawiajcego. 3.28. Wykonawca zobawéany lzdzie do przejcia na zasadach art. 231 Kodeksu pracy 15 bylyabagovnikow Zamawiajcego,
zatrudnionych przywiadczeniu ustugywieniowych przez aktualnego Wykonayvdénformacija na temat pracownikéw przewidzianychpdrejcia na
zasadach art. 231 Kodeksu pracy (wykaz stanowig&pkas¢ i sktadniki wynagrodzenia, fundusz ptac, niewyk@tane urlopy wypoczynkowe) stanowi
zahkcznik nr 14 do SIWZ. Odrmie bylych pracownikéw Zamawigego w przypadku uptywu okresu, na ktéry zostaaigarta umowa éwiadczenie ustug
zywieniowych, jej wczéniejszego rozwizania, wygéniccia, odsipienia od umowy lub likwidacji Zamawigego, strony &da dziataly zgodnie z art. 231 § 1
Kodeksu pracy. 3.29. W celu realizacji zamdwierganawiajcy udosgpni Wykonawcy czs¢ niezlydnego wyposzenia kuchennego okilenego w
zahcznikach nr 10, 11, 12 i 13 do SIWZ. Pozastas¢ niezlydnego wyposzenia kuchennego, w tym: Kotty elektryczne - 5 detaszyna do msa - 1 szt.,
Zmywarki - 2 szt., Chiodnia - 1 szt., W6zki kelrides- 2 szt., Termosy na potrawy - . szt, Regagrdiewne - 3 szt., Maszyna wieloczyseiowa - 1 szt.,
Zlewozmywaki - 2 szt., Kompletne wypasmie trzech stotéwek na ok. 300 miejsc wszystkiezbtdna zastawa stotowa, Mieszarka planetarna - 1 szt.,
Srodek transportu (samochdd) - 1 szt., zapewniataany koszt wyloniony Wykonawca. 3.30. Obecna licppacownikéw niezirina do realizacji
wyzywienia pacjentéw Zamawigiego wynosi 28 osdlsredniomiesiczne koszty eksploatacji zawiane z obstugZamawiajcego: odpady komunalne - ok.
714,00 zt netto, gaz - ok. 4 000,00 zt netto, eiaeetektryczna - ok. 6 500,00 z} netto, woda zinth&50,00 z} nettaicieki: 1 650,00 zt netto oraz kompletne
wyposaenie trzech stotéwek na ok. 300 miejsc wszystkigl 3Wykonawca zobowzany jest do realizacji zaflao ktérych mowa w Rozpogdzeniu rady
Ministréw z dnia 18 maja 2004 r. w sprawie przygedmia i wykorzystania publicznej i niepublicznejidy zdrowia na potrzeby obronnensava (Dz. U.
2004 Nr 143 poz. 1 515 z b zm.). 3.32. Wykonawca zapewni specjalis.zywienia i dietetyki, ktéry zapewni obstyglietetyczin wydawanych
positkéw oraz bdzie petnit kompleksowopieks nadzywieniem wSCR-U. 3.33. Wykonawca zoboyziany jest do zapewnieniaagtosci ustug mgdzy
zakaiczeniem realizacji starej umowy, a rozpgdem realizacji nowej umowy. 3.34. Kuchnia, w kidféykonawca kda wykonywane positki musi uzyska
certyfikat HCCP do 6 miesty od dnia podpisania umowy NrZywienie_2012..
11.1.4) Czy przewiduje sig udzielenie zamowié uzupetniajacych: nie.
11.1.5) Wspolny Stownik Zaméwien (CPV): 55.30.00.00-3.
11.1.6) Czy dopuszcza si ztozenie oferty czsciowej: nie.
11.1.7) Czy dopuszcza i ztozenie oferty wariantowej: nie.
11.2) CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA: Zakaiczenie: 31.08.2012.

SEKCJA llI: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONO MICZNYM, FINANSOWYM | TECHNICZNYM
111.1) WADIUM
Informacja na temat wadium: W postpowaniu nie jest przewidziane sktadanie wadium.
111.2) ZALICZKI

Czy przewiduje s udzielenie zaliczek na poczet wykonania zaméwieniaie i
11.3) WARUNKI UDZIALU W POST EPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPELNIA NIA TYCH WARUNKOW

. 111.3.2) Wiedza i doswiadczenie
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warku
[0} Na potwierdzenie warunku posiadania wiedzydvdadczenia, Zamawiagy zada przedstawienia: Wykaz dostaw lub ustug.

Wykonawca ubiegafy sk o udzielenia zaméwienia musi wyk@zae w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem termidtadania ofert, a jeeli
okres prowadzenia dzialalw jest krotszy, w tym okresie zrealizowat lub ieaje co najmniej 3 zaméwienia polegeg naswiadczeniu ustug
zywienia pacjentow zaktadéw opieki zdrowotnej o wéct nie mniejszej rii 700 000,00 zt netto kde, w tym co najmniej 1 zamdéwienie w
zakresiezywienia pacjentéw do lat 18 (dzieci) o watdnie mniejszej ri 700 000,00 zt netto. Wykaz ustug ma lsporadzony wedtug wzoru,
ktory stanowi zajcznik nr 15 do SIWZ (Wykaz ustug). Do oferty nafedotazy¢ Dokument potwierdzagy (Referencje)ze wykonane ustugi
wymienione w zajczniku Nr 15 do SIWZ, zostaly wykonane lubvgykonywane naleycie.

111.4) INFORMACJA O O SWIADCZENIACH LUB DOKUMENTACH, JAKIE MAJ A DOSTARCZY C WYKONAWCY W CELU

POTWIERDZENIA SPEENIANIA WARUNKOW UDZIALU W POST EPOWANIU ORAZ NIEPODLEGANIA WYKLUCZENIU NA

PODSTAWIE ART. 24 UST. 1 USTAWY

i 111.4.1) W zakresie wykazania spetniania przez wyknawce warunkow, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 ustawypprécz gwiadczenia o
spetnieniu warunkéw udziatu w posgpowaniu, nalezy przediozyé:

i 111.4.2) W zakresie potwierdzenia niepodlegania wykuczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy, naig przedtozy¢:
. oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia
b aktualny odpis z wixiwego rejestru, jeeli odrgbne przepisy wymagajwpisu do rejestru, w celu wykazania braku podstiw

wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawystawiony nie wcz@iej niz 6 miesgcy przed uptywem terminu sktadania wnioskéw
0 dopuszczenie do udzialu w pgstwaniu o udzielenie zamoéwienia albo sktadaniatpéew stosunku do 0séb fizycznycéwdadczenie w
zakresie art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy

111.6) INNE DOKUMENTY

Inne dokumenty niewymienione w pkt 111.4) albo w pk 111.5)

Wdrozony system HCCP. Dokument potwierdgsj, ze Wykonawca wdroyt system zapewnienia bezpieageva zdrowotnegaywnosci HCCP,

potwierdzony certyfikatem podmiotu do tego upanianego. Wykonawca zobowziany jest ziay¢ oswiadczenieze system zostat wdrony (Gswiadczenie

zawiera zafcznik Nr 7 do SIWZ) oraz dokument potwierdgz.

111.7) Czy ogranicza sk mozliwo$é¢ ubiegania s¢ 0 zaméwienie publiczne tylko dla wykonawcéw, u kigch ponad 50 % pracownikéw stanowi osoby

niepetnosprawne:nie

SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1V.1.1) Tryb udzielenia zamdwienia:przetarg nieograniczony.

1V.2) KRYTERIA OCENY OFERT

1V.2.1) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

1V.2.2) Czy przeprowadzona lgdzie aukcja elektroniczna:nie.

1IV.3) ZMIANA UMOWY

Czy przewiduje sk istotne zmiany postanowié zawartej umowy w stosunku do tréci oferty, na podstawie ktérej dokonano wyboru wykmawcy: nie

1V.4) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

1V.4.1) Adres strony internetowej, na ktérej jest dos¢pna specyfikacja istotnych warunkéw zaméwieniahttp://www.scru.pl/ogloszenia.php

Specyfikacie istotnych warunkéw zaméwienia mana uzyska: pod adresem:Slaskie Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowe im. ddaina Szebesty w

Rabce-Zdroju Dietla 5, 34-700 Rabka-Zdrgj.

IV.4.4) Termin sktadania wnioskéw o dopuszczenie dodziatu w posepowaniu lub ofert: 16.12.2011 godzina 09:00, miejs&éiskie Centrum

Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowe im. dr. Adama SzebegtiRabce-Zdroju Dietla 5, 34-700 Rabka-Zdr6j SEKRIRTAT.

1V.4.5) Termin zwiazania oferta: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu skiadafert).

1IV.4.17) Czy przewiduje s¢ uniewaznienie posgpowania o udzielenie zamoéwienia, w przypadku niepsznaniasrodkéw pochodzcych z budzetu

Unii Europejskiej oraz niepodlegapcych zwrotowi srodkdéw z pomocy udzielonej przez pastwa cztonkowskie Europejskiego Porozumienia o

Wolnym Handlu (EFTA), ktére miaty by ¢ przeznaczone na sfinansowanie caid lub czesci zamoéwienia: nie




